
 

Découvrez une cuisine qui mêle traditions asiatiques et inspirations modernes. Entre 

sushis délicat, wok parfumés et créations fusions, chaque plat et une invitation au 

voyage. 

Fraicheur, raffinement et passion sont au coeur de notre savoir-faire. 

Après plus de 20 ans d’expérience dans un grand restaurant chinois-japonais,  

David, passionné par la cuisine asiatique, ouvre enfin son propre établissement. 

Fort de son savoir-faire, de sa rigueur et de son amour pour les traditions culinaires, il 

vous invite à découvrir un lieu a son image ;  

Chaleureux, généreux et authentique. 

——— 12 place Georges Pompidou, 92300 Levallois Perret. 01 40 85 05 07 ———



   NOTRE CARTE CHINOISE  

Nems (4pcs)                                           

Raviolis Frits (5pcs)  

Raviolis Vapeurs (5pcs) 

Raviolis Poêlés (5pcs)  

Samoussa Boeuf (2pcs)  

Bao de Boeuf (2pcs) 

Bao Beignets de Poulet (2pcs) 

Bao Beignets de Poissons (2pcs) 

Edamamé 

Tentation (2pers)  

Tentation (4pers)

Salade Chinoise Poulet  

Salade Poulet Crunch  

Salade Bo Bun  

Salade Yakitori Poulet  

Salade Yakitori Saumon  

Salade de Choux  

Salade Veggie  

  

Potage Pekinois  

Potage Raviolis  

Ramen  

Poulet au Curry 

Poulet Chop Suey 

Poulet Basilic Piquant 

Poulet Champignon Noir 

Poulet Frizz 

Poulet Imperial Piquant 

Beignet de Poulet Caramélisé

Boeuf Lok Lak 

Boeuf Basilic Piquant  

Boeuf sauté aux Oignons  

Boeuf Caramélisé 

Boeuf Imperial Piquant 

Nouilles Nature  

Nouilles Poulet  

Nouilles Boeuf  

Nouilles Beignets Poulet  

Nouilles Légumes 

Riz Nature  

Riz Cantonnais  

Riz a l’ail 

Riz aux Légumes  

Riz Légumes Boeuf  

Riz Imperial Piquant  

Potatoes  

Wok de Légumes 

11 

11 

11 

14 

11 

20 

19 

19 

7 

33 

55 

17 

17 

17 

17 

17 

17 

17 

12 

14 

14 

14 

14 

17 

20 

20 

20 

20 

5 

14 

13 

13 

18  

19 

19 

19 

19 

19 

5 

9 

12 

12 

13 

13 

12 

12

—— NOS ENTRÉES ——

—— NOS PLATS ——

—— NOS ACCOMPAGNEMENTS ——

*Présence d’allergènes, demandez au bar…



 ASIAN FUSION 

Ceviche de Daurade  

Tataki de Thon  

Tataki de Saumon  

Carpaccio de Saumon  

Carpaccio de Boeuf  

Tartare de Saumon Mariné 

Tempura de Cabillaud 

19 

20 

18 

18 

19 

18 

18

Pavé de Saumon Laqué avec Riz et Légumes  

Cabillaud Black Cod avec Riz et Légumes  

Parguit Mariné, sauce Chimichuri, Wok de Légumes 

Entrecôte, Pomme croustillante, Crème de Truffe  

Tigre qui pleure, puree a la truffe  

Cotelettes marines aux herbes, riz au légumes  

Brochette Poulet Fusion, potatoes  

29 

38 

36 

39 

36 

39 

29 

—— NOS ENTRÉES ——

—— NOS PLATS ——

*Présence d’allergènes, demandez au bar…

"BY CHEF SIMON HALFON"



NOTRE CARTE JAPONAISE  

Sushis 2pcs ; 

Saumon 

Saumon Braisé 

Thon 

Boeuf Braisé 

California 8pcs ;  

Saumon avocat  

Thon avocat  

Thon mayo avocat  

Avocat concombre  

Poulet mayo avocat  

Crispy 8pcs ; 

Saumon avocat  

Thon mayo avocat  

Thon mayo harissa avocat  

Poulet mayo avocat  

Crunchy Ball 8pcs ; 

Saumon  

Thon mayo 

Poulet  

Riz Tartare ;  

Saumon 

Thon mayo 

Poulet mayo

6 

7 

6 

9 

8 

8 

8 

8 

8 

9 

9 

9 

9 

14 

14 

14 

18 

18 

18

Makis 8pcs ; 

Saumon 

Thon 

Thon mayo 

Avocat  

Poulet mayo 

Egg’s 8pcs ;  

Saumon avocat  

Thon mayo avocat  

Avocat concombre  

Poulet mayo avocat  

Avocado Roll’s ; 

Saumon avocat  

Thon mayo avocat  

Poulet mayo avocat  

Salmone Roll’s 8pcs ; 

Saumon  

Thon mayo 

Thon Avocat  

Création ;  

Golden Crunch 
(Saumon Mariné sur un lit de Riz Frit) 

Dragon Roll’s  

Sweet Tiger 

6 

6 

6 

6 

6 

9 

9 

9 

9 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

20 

17 

17 

*Présence d’allergènes, demandez au bar…



NOTRE CARTE JAPONAISE  

Sashimi 15pcs ; 

Saumon 

Thon 

Mixte  

Saumon Flashé 

(Servi avec un riz blanc) 

Chirashi 15pcs ;  

Saumon  

Saumon, Thon  

(Base de Riz vinaigré) 

Yakitoris 2pcs ;  

Saumon  

Thon  

Daurade  

Poulet  

Parguit  

Boeuf  

Boulette de Poulet

Sashi-mini 8pcs ;  

Thon 

Saumon 

Poké Ball ;  

Saumon Mariné 

Daurade  

Poulet Pané 

Boulette de Poulet 

(Base de Riz ou Quinoa) 

Selection Yakitoris 5pcs ;  

Poisson  

Viande  

(Servi avec Riz et Salade de 

Choux) 

20 

23 

23 

21 

20 

23 

10 

10 

10 

10 

10 

10 

10

Trio Nippon 24pcs ;  

Calif Fusion 24pcs ; 

Harmoni Saumon 22pcs ; 

Harmoni Tuna 24pcs ; 

Le Japonais 29pcs ; 

Roll Symphony 24pcs ; 

Duo Sensation 12pcs ; 

Salmone Passion 12pcs; 

Maki saumon, thon et avocat 

California saumon avocat, thon mayo avocat, thon avocat 

Sushi saumon, California saumon avocat, Maki saumon 

Crispy thon mayo avocat, California thon mayo, Egg’s thon 

mayo 

Sushi saumon, thon, daurade. Maki saumon et thon, 

sashimi saumon, thon et daurade 

California saumon avocat, Egg’s thon mayo, Salmone Roll 

saumon  

Sushi saumon, California thon mayo avocat 

Sushi saumon, California saumon avocat 

12 

12 

21 

21 

21 

21 

26 

26 

17 

23 

29 

26 

30 

27 

19 

19 

—— NOS PLATEAUX ——

*Présence d’allergènes, demandez au bar…



NOS BOISSONS 

Bières ;  

Pression 25cl 

Pression 50cl 

Tsing Tao 33cl  

Maccabee 33cl  

Whisky ; 

Johnny Walker Black Label 12ans 5cl 

Chivas 12ans 5cl 

Johnny Walker Blue Label 5cl 

Glenlivet French Oak 15ans 5cl  

Lagavulin 16ans 5cl 

Jack Daniel’s 5cl 

Apéritifs ;  

Ricard 5cl 

Anisette 5cl 

Phenix 5cl 

Boukha Bokobsa 4cl 

Boukha (1/8) 10cl  

Martini Rouge 5cl 

Martini Blanc 5cl 

Digestifs ;  

Tequila Don Julio Reposado 5cl 

Tequila Casamigos Reposado 5cl 

Belvedere Organic Dirty Brew Cofee 5cl 

Limoncello Pallini 5cl  

Liqueur Drambuie Ecosse 5cl 

Cognac Louis Royer Vsop 5cl 

Softs ;  

Coca Cola, Coca Zero 33cl 

Sodas, … 33cl 

Evian, Badoit 50cl  

Red Bull 25cl 

5 

7 

6 

6 

10 

12 

60 

20 

25 

10 

10 

11 

11 

12 

20 

7 

7 

17 

18 

14 

5 

12 

16 

5 

5 

5,50 

5



NOS VINS 

Vins au Verre ;  

Rouge, Rosé, Blanc 15cl 

Vins Blancs ; 

J. De Villebois Touraine 2023 75cl 

J. De Villebois Touraine 2023 37,5cl 

Yarden Chardonnay 2023 75cl 

J. De Villebois Pouilly Fumé 75cl 

J. De Villebois Pouilly Fumé 37,5cl 

Maison Bleue Chardonnay 75cl 

Vins Rosés ;  

Mademoiselle 2023 75cl 

Mademoiselle 2023 37,5 cl  

Sainte Beatrice Cote de Provence 75cl 

Chateau de Saint Martin 2023 75cl 

Domaine Coste Moynier 75cl 

Vins Rouges ;  

J. De Villebois Pinot Noir 2023 75cl 

J. De Villebois Pinot Noir 2023 37,5cl 

Les Lauriers Baron de Rotschild 2022 75cl 

Le Comte de Malartic 2022 75cl  

Psagot Sinai 2023 75cl  

Titora Special Reserve 2020 75cl  

Gamla Cabernet Sauvignon 2022 37,5cl 

Cabernet Maison Bleue 75cll 

10 

44 

28 

48 

64 

40 

25 

48 

31 

38 

61 

33 

40 

25 

55 

90 

57 

83 

30 

21 



NOS FORMULES MIDI*

PEKIN 

Poulet au Choix et Riz Cantonnais  

ROYAL  

Nems ou Raviolis Frits, Poulet au choix et Riz Cantonnais 

LOTUS 

California au choix, Nems, Nouilles au Poulet  

GARDEN 

California au choix, Riz Tartare au choix, Salade de Choux 

ZEN  

Salade Poulet Crunch, Edamamé  

Suppléments boisson soft…. 

*HORS WEEK END ET JOURS FERIÉS

Salade de Fruits  

Fondant au Chocolat  

Pavlova Fruits Rouge  

Crème Brûlée  

Dame Blanche  

Tarte du jour  

Profiterole  

Boissons Chaudes ;  

Thé  

Café 

NOS DESSERTS

13 

13 

13 

13 

13 

13 

13 

5 

3

20 

27 

25 

20 

20 

2


